Q/om den (Voo/% %@%L en

Vorspeisen

Valk carpaccio
Zartes Rindercarpaccio mit Triffelmayonnaise oder Pesto, knusprigen Pinienkernen, Parmesan und Rucola.

Vitello tonato
Diinn geschnittene, langsam gegarte Kalbfleischscheiben mit Thunfischcreme, serviert mit Tomaten-Antibiose und
stil-sauren Zwiebeln.

Geraucherte Lachs-Tatar
Tatar aus gerduchertem Lachs mit Edamame-Bohnen, Meerrettichcreme und leicht scharfen Wasabi-Chips.

Burrata

Cremige Burrata mit sonnengetrockneten Tomaten, Basilikumol und Rote-Bete-Pulver.

Hauptgerichte

Valk Rinderfilet 200 Gramm
Das klassische Van der Valk Rinderfilet.

Valk burger
Klassischer Cheeseburger mit Brioche-Brotchen, Rinderburger, Bacon und geschmolzenem Cheddar-Kase.

Traditionelle Hihnchen-Satay
Schmackhafte Hahnchenschenkel mit Satésauce, Atjar, knusprigen Chips und Pommes.

Lachs
Lachsfilet mit einer Krauterkruste aus Dill und Estragon, serviert mit geschmortem Fenchel und knusprigem Pak Choi.

Wienerschnitzel
Panierte Schweineschnitzel mit klassischer Wiener Garnitur.

Desserts

Traditionelle Dame Blanche
Eine traditionelle Dame Blanche mit Vanilleeis, Schokoladensauce, knusprigen Mandeln und einem Klecks Schlags-
ahne.

Créme bralée
Cremiger, stifRer Pudding mit Vanillegeschmack, gekront mit karamellisiertem Zucker.

Valk sorbet
Drei Sorten Sorbet, frische Friichte, Himbeersauce und garniert mit Schlagsahne.
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Vorspeisen

Betuwse Birnen
Pochierte Birne mit Blauschimmelkéase, gerdsteten Walntssen und Balsamicodressing.

Ziegenkasesalat
Mesclun-Salat mit Crunch von Pekanntissen, Dattel-Balsamico und getrockneten Aprikosen n

Geraucherte Entenbrust
Diinn geschnittene gerducherte Entenbrust mit Orangenmarmelade, gerdsteter Rilbe und Feigensirup

Zwischengericht

@'Toma’rensuppe a la Valk
Tomatensuppe mit cremigem Créme fraiche und frischem Basilikum nach traditionellem Familienrezept.

Burgundische Zwiebelsuppe
Traditionelle Zwiebelsuppe mit karamellisierten Zwiebeln, Kdse und knusprigen Croutons.

Waldpilzsuppe
Cremige Waldpilzsuppe mit Knoblauchcroutons und frischem Schnittlauch.

Hauptgerichte

Coq au vin
Huhner-Eintopf in einer reichhaltigen Burgunder-Weinsauce mit Schalotten, Speck und frischem Thymian.

Seebarsch
Auf der Haut gebratener Seebarsch, serviert mit Wokgemuse aus Pak Choi und Rettich.

Risotto

Parmesankdse, frischer Limette, knusprigem Spinat, stif$-sauren Tomaten und wirzigem Rucola.

Desserts

Tarte Tatin
Tarte Tatin serviert mit Vanilleeis, einer Garnitur aus frischen Frichten und verfeinert mit einer reichen Karamellsauce.

Moelleux au Chocolat
Lauwarmes Schokoladenkiichlein, begleitet von erfrischendem Himbeersorbet und einer fruchtigen Waldfruchtgelee.

Kaffee mit Friandises
Kaffee serviert mit einer Auswahl an feinen Petit Fours und kostlichen Pralinen.



